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ANTIFASTI

BRUSCHETTA DI PANE NERO 78 @&
PANCETTA, ROBIOLA DI CAPRA GIRGENTANA,
MIELE E MANDORLE TOSTATE

TORTINO DI MELANZANE 712
MELANZANE, PRIMOSALE, POMODORO, PROSCIUTTO,
BASILICO

SCRIGNO DI PATATE E TARTUFO NERO *7
CON FONDUTA DI PARMIGIANO E UOVO

VITELLO TONNATO 345
MAIONESE, CAPPERI, TONNO, CILIEGINO

SELEZIONE DI FORMAGGI DOP SICILIANI 78 @
CON CONFETTURE BIOLOGICHE

TARTARE DI MANZO 37
VALERIANA, UOVO DI QUAGLIA, CACIOCAVALLO, CAVIALE
DI ACETO BALSAMICO

BRUSCHETTA DI PANE NERO '3+
CON AVOCADO, SALMONE E UOVO DI QUAGLIA

SPIEDINO DI SARDE A BECCAFICO * 47
MOLLICA, PINOLI, UVETTA, CIPOLLA, AROMI, ARANCIA,
POMODORO, FORMAGGIO

INSALATA TIEPIDA DI POLPO * 4
POLPO, PATATE, OLIVE VERDI, VALERIANA

BACCALA MANTECATO E SCAMPI DORAT] * 2472

TAGLIATA DI TONNO IN SALSA KIW| 41
PEPE NERO, SESAMO, MAIONESE, POMODORO

PRIMI PIATTI

PACCHERI IN CREMA DI PEPERONI E SALSICCIA "-5-¢-710
CON ZUCCHINE E CACIOCAVALLO

PAPPARDELLE AL RAGU DI CINGHIALE 367910

RAVIOLI DI ROBIOLA DI CAPRA GIRGENTANA 378 @
CON CREMA DI NOCI E MARSALA FLORIO

SPAGHETTI DELLA NONNA'"
PASSATA DI POMODORO FRESCO E BASILICO

PASTA CHI SARDI E MUDDICA * 48
SARDE, MOLLICA TOSTATA, PINOLI, UVETTA, FINOCCHIETTO
SELVATICO

CALAMARATA AL RAGU DI TONNO * 1456710
TONNO, MELANZANE, BUFALA, POMODORO, MENTA,
MOLLICA TOSTATA

LINGUINE AGLI SCAMPI E BOTTARGA DI MUGINE * 1-24-6-910
OLIO, AGLIO, LIME, TARTARE DI SCAMPI

RISOTTO SU TARTARE DI GAMBERO ROSSQ * 79
CON BURRATA E POMODORI CONFIT

SPAGHETTI CHITARRA Al RICC] * 12691013

OSTERIA
EXPANIFICIO
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SECONDI

BRUSCULUNEDDU CU’' SUCU 37
UOVO, PANCETTA, CIPOLLA, POMODORO, FORMAGGIO,
PREZZEMOLO

GALLETTO RUSPANTE Al FERRI
FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE 791

TAGLIATA DI WAGYU
ALLEVATO IN ITALIA

SPADA ALLA PALERMITANA * 1-4-5-81
MOLLICA, AROMI

SPATOLA CROCCANTE IN AGRODOLCE * 458
PANE, CIPOLLA, UVETTA, FORMAGGIO, PINOLI,
PREZZEMOLO

TRANCIO DI TONNO SU TABULE DI COUS COUS * 158
MANDORLE, PISTACCHIO, POMODORI SECCHI, UVETTA,
PINOLI, CAROTE

PESCE DEL GIORNO ALLA MESSINESE * 4>8
CILIEGINO, OLIVE NERE, CAPPERI, ERBE AROMATICHE

CONTORNI

VERDURE ALLA GRIGLIA
MELANZANE, ZUCCHINE, RADICCHIO, PATATE

CAPONATA DI MELANZANE °
MELANZANE, OLIVE, CAPPERI, CIPOLLA, SEDANO,
POMODORO

INSALATA MISTA
INSALATA VERDE, RADICCHIO, CAROTE, POMODORO,
RUCOLA

PATATE AL ROSMARINO

PEPERONATA
CIPOLLA, PEPERONI, PATATE

@V PRODOTTI SLOW FOOD

CARO OSPITE, SE HAI DELLE ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI, CHIEDI PURE SIAMO
PREPARATI PER CONSIGLIARTI AL MEGLIO. *IN ASSENZA DI PESCE FRESCO, SI USERANNO

PRODOTTI DI QUALITA CONGELATI O SURGELATI A BORDO. COPERTO € 3,50

OSTERIA
EXPANIFICIO
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€6|

€6|

€6|
€6|

DESSERT

FRUTTA DI STAGIONE
CANNOLO DI RICOTTA 357-812

PANNA COTTA Al FRUTTI DI BOSCO 72
SEMIFREDDO DI MANDORLE 378
TIRAMISU 37

COUS COUS DI PISTACCHIO
E GELATO DI VANIGLIA =78

SEMIFREDDO AL COCCO 78
CON CARAMELLO SALATO, CROCCANTE DI MANDORLE E
CEREALI

GRANITA Al LIMONI SICILIANI 37

CREMA AL LIMONE CRUMBLE DI MANDORLE
E FRUTTI ROSS| =78

@V PRODOTTI SLOW FOOD

CARO OSPITE, SE HAI DELLE ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI, CHIEDI PURE SIAMO

PREPARATI PER CONSIGLIARTI AL MEGLIO. COPERTO € 3,50

OSTERIA
EXPANIFICIO



