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Hors-D'oeuvre
 € 11 | BRUSCHETTA DE PAIN NOIR 1-7-8  

PANCETTA, ROBIOLA DE CHÈVRE, MIEL, AMANDES TOSTÉES

 € 13 | TORTINO D’AUBERGINES 1-7-11-12

AUBERGINES, PRIMOSALE, TOMATES, JAMBON, BASILIC

 € 15 | SCRIGNO DE POMMES DE TERRE ET TRUFFE NOIRE 3-7

AVEC FONDUE DE PARMESAN ET ŒUF

 € 16 | VITELLO TONNATO 3-4-5

MAYONNAISE, CÂPRES, THON, TOMATES CERISES

 € 16 | SÉLECTION DE FROMAGES SICILIENS AOP 7-8  
AVEC CONFITURES BIOLOGIQUES

 € 16 | TARTARE DE BŒUF 1-3-7

MÂCHE, ŒUF DE CAILLE, FROMAGE CACIOCAVALLO, PERLES DE 
VINAIGRE BALSAMIQUE

 € 13 | BRUSCHETTA DE PAIN NOIR 1-3-4

AVOCAT, SAUMON ET ŒUF DE CAILLE

 € 13 | BROCHETTE DE SARDINES À LA BECCAFICO * 1-4-7

CHAPELURE, PIGNONS, RAISINS SECS, OIGNON, AROMATES, ORANGE,  
TOMATE, FROMAGE

 € 14 | SALADE TIÈDE DE POULPE * 4-13

POULPE, POMMES DE TERRE, OLIVES VERTES, MÂCHE

 € 15 | BRANDADE DE MORUE ET SCAMPI DORÉS * 1-2-4-7-9

 € 16 | THON MI-CUIT ET SA SAUCE AU KIWI * 3-4-11 
POIVRE NOIR, SÉSAME, MAYONNAISE, TOMATE

Premiers Plats
 € 13 | PACCHERI À LA CRÈME DE POIVRONS ET SAUCISSE 1-5-6-7-10

AVEC COURGETTES ET FROMAGE

 € 14 | PAPPARDELLES AU RAGOÛT DE SANGLIER 1-3-6-7-9-10

 € 15 | RAVIOLI À LA ROBIOLA DE CHÈVRE GIRGENTANA 1-3-7-8  
AVEC CRÈME DE NOIX ET MARSALA FLORIO

 € 15 | SPAGHETTI DELLA NONNA 1

PASSATA DE TOMATES FRAÎCHES ET BASILIC

 € 16 | PÂTES AUX SARDES ET MUDDICA * 1-4-8

SARDES, CHAPELURE GRILLÉE, PIGNONS, RAISINS SECS, FENOUIL 
SAUVAGE

 € 17 | CALAMARATA AU RAGÙ DE THON * 1-4-5-6-7-10

THON, AUBERGINES, MOZZARELLA DE BUFFLONNE, TOMATE, MENTHE, 
CHAPELURE GRILLÉE

 € 18 | LINGUINES AUX LANGOUSTINES ET BOUTARGUE DE MUGE * 1-2-4-6-9-10

HUILE, AIL, CITRON VERT, TARTARE DE LANGOUSTINES 

 € 18 | RISOTTO À LA TARTARE DE CREVETTE ROUGE * 1-2-7-9

AVEC BURRATA ET TOMATES CONFIT

 € 24 | SPAGHETTI CHITARRA AUX OURSINS * 1-2-6-9-10-13

  PRODUITS SLOW FOOD

CHER HÔTE, SI VOUS AVEZ DES ALLERGIES OU INTOLÉRANCES ALIMENTAIRES, N’HÉSITEZ PAS À DEMANDER : 
NOUS SOMMES PRÊTS À VOUS CONSEILLER AU MIEUX. *EN L’ABSENCE DE POISSON FRAIS, DES PRODUITS DE 

QUALITÉ CONGELÉS OU SURGELÉS À BORD SERONT UTILISÉS. COUVERT €3,50

oster ia
EXPANIFICIO



Plats Pr incipaux
 € 14 | BRUSCULUNEDDU CU’ SUCU 3-7

ŒUF, PANCETTA, OIGNON, TOMATE, FROMAGE, PERSIL

 € 14 | COQUELET FERMIER GRILLÉ

 € 25 | FILET DE BŒUF AU POIVRE VERT 7-9-10

 € 28 | TAGLIATA DE WAGYU
ÉLEVÉ EN ITALIE

 € 16 | ESPADON ALLA PALERMITANA * 1-4-5-8-11

CHAPELURE, HERBES AROMATIQUES

 € 16 | SPATULE CROUSTILLANTE À L’AGRODOUCE* 1-4-5-8

PAIN, OIGNON, RAISINS SECS, FROMAGE, PIGNONS, PERSIL 

 € 20 | TRANCHE DE THON SUR TABOULÉ DE COUSCOUS * 1-5-8-9

AMANDES, PISTACHE, TOMATES SÉCHÉES, RAISINS SECS, PIGNONS, 
CAROTTES

 € 22 | POISSON DU JOUR À LA MESSINESE * 4-5-8

TOMATES CERISES, OLIVES NOIRES, CÂPRES, HERBES AROMATIQUES

Accompagnements
 € 5 | LÉGUMES GRILLÉS 

AUBERGINES, RADICCHIO, COURGETTES, POMMES DE TERRE

 € 5 | CAPONATA D’AUBERGINES 9

AUBERGINES, TOMATE, OIGNON, CÂPRES, OLIVES VERTES, SÉLERI

 € 5 | SALADE MIXTE
SALADE VERTE, RADICCHIO, CAROTTES, TOMATE, MÂCHE

 € 5 | POMMES DE TERRE AU ROSMARIN

 € 5 | PEPERONATA
OIGNON, POIVRONS, POMMES DE TERRE

  PRODUITS SLOW FOOD

CHER HÔTE, SI VOUS AVEZ DES ALLERGIES OU INTOLÉRANCES ALIMENTAIRES, N’HÉSITEZ PAS À DEMANDER : 
NOUS SOMMES PRÊTS À VOUS CONSEILLER AU MIEUX. *EN L’ABSENCE DE POISSON FRAIS, DES PRODUITS DE 

QUALITÉ CONGELÉS OU SURGELÉS À BORD SERONT UTILISÉS. COUVERT € 3,50
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Desserts
 € 5 | FRUIT DE SAISON

 € 5 | CANNOLO À LA RICOTTA 1-3-5-7-8-12

 € 6 | PANNA COTTA AUX FRUITS ROUGES 7-12

 € 6 | SEMIFREDDO AUX AMANDES 3-7-8

 € 6 | TIRAMISÚ 1-3-7

 € 6 | COUSCOUS À LA PISTACHE ET GLACE À LA VANILLE 1-5-7-8

 € 6 | SEMIFREDDO À LA NOIX DE COCO 1-7-8

CARAMEL SALÉ, CROQUANT AMANDES-CÉRÉALES

 € 6 | GRANITA AUX CITRONS DE SICILE 1-3-7

 € 6 | CRÈME AU CITRON, CRUMBLE D’AMANDES ET FRUITS ROUGES 1-3-7-8

  PRODUITS SLOW FOOD

CHER HÔTE, SI VOUS AVEZ DES ALLERGIES OU INTOLÉRANCES ALIMENTAIRES, N’HÉSITEZ PAS À DEMANDER : NOUS 
SOMMES PRÊTS À VOUS CONSEILLER AU MIEUX.. COUVERT € 3,50
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